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n Remedios Bicicleteria & Café

EXPERIENCIAS Y SERVICIOS

DEGUSTACION DE CAFE BARISTA EN CASA

En este taller de 3hrs.
Aprenderas las técnicas
basicas de preparaciéon de
café con herramientas
caseras.

$1,500 p/p

En esta experiencia
sensorial tendras la
posibilidad de probar cafés
de especialidad a través
del método de cata.

Incluye bolsa de café 250 gr

BREWING

En este taller de 5 hrs.
Aprenderas a realizar
extracciones correctas con
métodos manuales.

$300 individual o $500 pareja

COFFEE LOVER

En este taller de 4 hrs.
Aprenderas a realizar
extracciones de café en
formay la utilizacién de
herramientas
semiprofesionales.

$1,800 p/p

Incluye bolsa de café 250 gr

$2,500 p/p

Incluye bolsa de café 250 gr

EMPRENDE

FORMACION BARISTA

En este taller de 4
sesiones de 4 hrs.
Aprenderas a realizar
extracciones de caféy la
utilizacién de
herramientas y equipo
profesional.

Este es un programa
personalizado y esta
disefiado para apoyarte a
abrir o mejorar tu
emprendimiento de café:
Pregunta por el programa
que mas se adapte tus
necesidades.

$3,400 p/p Precio de acuerdo al programa

Para agendar la sesion se debe cubrir el 50 % y liquidar al menos 24 hrs antes de la sesion.

Reserva tu lugar en remediosbicicafe.com
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Platillos limitados al dia
(De 8 AM hasta agotar existencias)

REMEDICTINOS $170

Los famosos del brunch neoyorquino version Remedios. Huevos pochados sobre una
rebanada de roastbeef y waffle, banados con nuestra salsa holandesa especial de
tocino y acompanados con mix de hojas verdes.

REMELETTE $140
Omellete de huevo con relleno de nuestra mezcla de queso cremoso, espinacay ajo,
acompanfnado de ensalada verde.

BELLY BAO $150
Orden de 3 Baos de jugoso pork belly al pibil acompafiado de cebolla encurtida y
salsa especial.

PAPAS MONTADAS $140
Orden de papas gajo con queso gratinado y roast beef coronadas con 2 huevos
estrellados.

Nuestra salsa 100% hecha en casa se ha perfeccionado con el paso del tiempo,
es picosita, con el toque de chile poblano tatemado, con quesito y crema,
sera un apapacho al alma.

Hazlos KETO (totopos de coliflor bajos en carbohidratos) +$60

SENCILLOS $90
PULLED PORK (100 GRS) $140 530
COCHINITA (100 GRS) $145 Aguacate  +$25

Extra Crema +$15

HUEVO (2 PIEZAS) $115
PECHUGA DE POLLO (120 GRS) $130

Plati"OS 100% VeganOS Extra de crema vegana +$20

VEGANOS CON COCHINITA DE ZETAS (180 GRS) $150
T VEGANOS CON MILANESA DE POLLO VEGANA (AMARANTO)(80 GRS ) $140



Montados en pan casero tipo chapata (2 pzas)

MOLLEPIG $130

Molletes cubiertos con nuestra cochinita especial
hecha en casa, frijoles y queso.

MOLLEQUILES $110

Molletes de frijoles con chilaquiles verdes gratinados con manchego,
queso cotijay crema.

MOLLEPIZZA $100

Cubiertos con deliciosa salsa de tomate, pepperoni y queso gratinado.

TRADICIONALES $95

Cubiertos con frijoles y queso gratinado y delicioso pico de gallo.

Mollepizza
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BANANA TOAST $70 ! "0 A 4
Crema de avellana con platano, nuez y almendra. =y - ' 199

BERRY TOAST $80
Queso marcarpone con frutos rojos y miel.

SALADOS
AVOCADO $80

Smash de aguacate sobre un pan tostado con
huevo pochado

BACON $70
Smash de aguacate sobre un pan tostado con
tocino

TOMATO $70

Cama de hummus de garbanzo con jitomates
cherry y ajonjoli.

TOAST TASTER $200 (para compartir)
Plato con las tres opciones: Avocado con huevo,
Avocado con tocino y Tomato toast.



MINI BOWL DE FRUTAS $70

Frutas de temporada acompanadas con miel,
yogur griego y granola.

MINIMATCHA BOWL $75

Base de smoothie de matcha con avenay
topping frutas de temporada y frutos secos.

MINI VERY BERRY $85

Base de smoothie de frutos rojos con avenay
topping frutas de temporada, semillas y nibs de
cacao.

FRESH BOWL $100

Base de lechugas con vegetales cocidos al teriyaky, hummus y
topping de semiillas, con aderezo de la casa.

Milanesa de pollo vegana ¢35
(Amaranto)(80 Grs) $

Con pollo (120gr)+$30
BAYA, BAYA $140

Base de lechugas con bayas de temporada
yogur griego bajo en calorias topping de almendra y chia.

VERY BERRY $170

Base de smoothie de frutos rojos con avena y topping frutas
de temporada, semillas y nibs de cacao.
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ii® VEGGIE WEGGIE $90

> Seleccién vegetariana, acompafiada de queso
gouda gratinado.

$2) COCHINITA $140

@Y La receta de la abuela la metimos en un pan

(la receta, no a la abuela).
< CE »

2% gl

§5:p ROAST BEEF $175

&Y Rebanadas de jugoso corte de res, delicatesse
ligeramente ahumado, con queso gratinado,

acompanada de nuestro aderezo especial de

4 mostaza.
TOLUYORK $110 BLT $115

Un clasico, queso crema, tocino
lechuga y tomate.

F
Pan relleno de nuestra cremosa mezcla de
queso con espinacas y ajo, con huevo
revuelto.
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NATURAL $60

Con jarabe de maple y mantequilla.

NUTELLA $110

Con la famosa crema de avellana, crema batida
y chispas de chocolate

QUESO-ZARZA $155

Queso crema y nuestra compota casera
de frutos rojos

Agrega bola de helado +$20
Vainilla




LOTUS $120
Crujiente por fuera, esponjoso por dentro y
cargado de antojo. Nuestro waffle recién
hecho va baiiado en suave crema de Lotus,
coronado con trozos de galleta caramelizada y

una bola de helado de vainilla que se derrite
justo a tiempo

TAROBERRY $120

Waffle sabor taro con bayas de temporada y
jarabe de maple.

ROCKY ROAD $ 150

Cubierto con nutella, queso crema, platano,
almendra y nuez.




AL CAPONE $ 150

Con cajeta, queso mascarpone y nuez.

CHOCOFEVER$ 130

Nuestra famosa receta, cubierto con
nutella, chispas de chocolate semi amargo,
kinder bueno y un conejito turin al centro.
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PAN FRANCES $130
CARROTCAKE $80

= BRUCECAKE $115
TARTA ARTESANAL $75
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Tenemos 2 granos en tolva, uno increible y el otro extraordinario.

I I (Pregunta por nuestros cafés de
BEB DAS CURTAS F LTRADUS especialidad disponibles).
CAFE DE LA CASA | EXTRAORDINARIO METODO | CAFEDELACASA| EXTRAORDINARIO | INVITADOS

Espresso (2 oz) Prensa Francesa
Macchiato, Cortado +$5 (2 tazas)

Flat White (5 o2) Chemex,

V60,Kalita,
Aeropress,
Affogato Clever, Origami
(Espresso 2 oz + bola de helado).

BEBIDAS CLASICAS SIN CAFE

Capuccino (6 o0z)

CAFE DE LA CASA EXTRAORDINARIO CH. 6.
AMERICANO 120z. $50 $70 CHOCOLATE $65 $70
MATCHA LATTE gGS §70
LATTE 1202 65 75 CHAI LATTE 65 70
" $ 3 TARO LATTE $65 $70
GOLDEN MILK $65 $70

CAPU c H I NUS D E SABO HES CAMBIO POR LECHE YEGETAL + $15

— 1| TES Y TISANAS

MOCHA $70 $75 CH. 6.

MOCHA BLANCO $70 $75 TE

CARAMELO $70 $75 (Menta, frutos rojos, jengibre con limén). $4o $45
TISANA

MENTA $70 $75 (Frutos tropicales o frutos del bosque) $65 $7o

TE de hoja suelta ( 120z con Refill) $65
CAMBIO POR LECHE VEGETAL *+ $15 Rooibos Chai, Earlgray, Jazmin,

Relax, Remedios Chai

DEGUSTACION GUIADA DE CAFES DE ESPECIALIDAD

Adéntrate en el mundo del café con nuestra degustacion guiada,
en la que probaras 4 diferentes cafés de especialidad

En esta experiencia te llevaremos de la mano a descubrir a través

de tus sentidos todos los sabores que nos proporciona el grano de 1 PERSONA PAREJA
café. Reserva en el WhastApp 722 54 4197

¥ Duracion 1.30 hrs. $4OO $7OO

, Sala de catacion de Remedios




& FRAPPES ] sNow BUBBLE SMOOTHIES

Hechos con base yogur e ingredientes

CAPUCHINO $80 naturales y bubbles de sabor.

CAPUCHINO SABORES $80 .

(vainilla, mocha, white mocha, menta, caramel,lavanda) Frutos rojos $100
Mango

CHOCOLATE $80 9 %100

MATCHA LATTE $80

CHAI LATTE $80 &

TARO LATTE $80 w MALTEADAS $100

GOLDEN MILK $80

Batido de helado con leche.
Magnum (Vvainilla, chocolate y almendra)

*Cambio por leche vegetal + $12

Cherry Kiss (Cerezay vainilla)

é CU I_D B REW Vanilla sky (vainillay blueberry)

COLD BREW (EN LAS ROCAS) $70

Infusién de café en frio (4 oz)

A
[ SODAS ITALIANAS  ses
3 mockrais s e e

Bebidas de nuestra cocteleria de

autor a base de Coldbrew o té. e REFRESCANTES

Iced latte: infusién en frio con leche. $90 Refrescos 355 ml $45
(Coca Cola, light, zero, sprite, manzanita)
Bravo: Con jugo de ardndanos, jarabe 30
v un toque de avellana. $90 Agua embotellada 500 ml $
Toénic Montana:con agua ténicay $90 Agua Topo Chico 330 ml $40
citricos. i
Refresco artesanal Felix $45
Mochanut: con leche de cocoy $90
chocolate blanco.
Ice ice baby: con milk foam, vainillay $90
caramelo | Z
Cha Cha Chai $90 L O\ LLEVANOS A CASA
Rooibos chai mezclado con agua Nuestro delicioso café en grano
ténica y oleo saccharum hecho en casa o molido

Bolsa de café de la casa de 1 kg
Bolsa de café de la casa de 1/2 kg
Bolsa de café de la casa de 1/4 kg

% Nuestros platillos son unicos, trabajamos con la mayoria de ingredientes naturales, locales y frescos para garantizar la calidad, ademas todo se 7

. .z . ) 4
prepara al momento, con amor y dedicacion, agradecemos tu tiempo de espera. e\,. 9
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